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JANVIER 2026 

 
 

 
AN T IPAST I   
 

Focaccia,  herbes de Provence  9€  
Focaccia,  jambon de parme & burrata  13€  
Focaccia crème de truffe & truffe fraiche 18€  
Poivrons marinés  13€  
Burrata DOP 125g, sauce tomates /  poivrons 16€  
Calamari  fr i t t i ,  sauce aïol i  ou tartare 17€  /  25€  
Fr itto misto,  sauce aïol i  ou tartare 29€  
Beignets de f leurs de courgettes  17€  
Arancinis sici l iens 13€  
L ’assiette d’antipasti  pour 2 27€  

 
PA STA  
 

Linguine pomodoro, tomates cerises,  straciatel la,  noisettes & pistaches  22€   
Gnocchis al la Sorentina 23€  
Rigatonis à la vodka des années 80 24€  
Raviol is  à la daube 24€  
Linguine al le vongole  28€   
Raviol is  citron-basi l ic,  crème de courgette & r icotta salata  24€   
Fettucine fraîches aux gambas,  bisque de homard 29€   
 

PLA TS  
 

Salade caesar au poulet crispy ou aux gambas à la plancha 22€  /  26€  
Avocado toast au saumon fumé, straciatel la,  grenades & vierge citronnée 24€   
Tartare de bœuf au couteau, sélection «héritage»* 23€  
Picatta de veau au citron*  27€  
Notre fameux rib’s de porc*  28€  
Rita bacon cheeseburger,  cheddar,  oignons confits,  roquette,  sauce bbq*  23€  
Bavette d’aloyau «angus»,  échalottes confites,  jus corsé* 29€  
Tataki  de bœuf «angus» façon t igre qui pleure* 28€  
Fi let  de daurade sauce safranée, vierge citronnée, noisettes & pistaches* 27€   
Poulpe snacké, art ichauts,  tomates confites,  choux rouge & ricotta salata* 29€  
 
 
A C C O M P A G N E M E N T S  
(*)  1 accompagnement inclus   
accompagnement supplémentaire :  
salade 5€  /  f r i tes 6€  /  l inguine 6€  ou légumes du moment 6€  

 

 
 

A T T E N T I O N  C E R T A I N S  D E  N O S  P L A T S  P E U V E N T  Ê T R E  É L A B O R É S  A V E C  D E S  F R U I T S  À  C O Q U E .   

P E N S E Z  À  N O U S  I N F O R M E R  E N  C A S  D ’ A L L E R G I E  O U  D ’ I N T O L É R A N C E .  
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P IZZA  

 

MARGHERITA /18€  
tomate san marzano dop, mozzarel la f ior di  latte,  ol ives 
 
BURRATA /19€  
tomate san marzano dop, buratta 
 
RITA /21€  
tomate san marzano, straciatel la,  jambon de parme & riquette 
 
PARMA /21€  
tomate san marzano, tomates cerises,  mozzarel la f ior di  latte,  jambon de parme 
 
CAMPIONE /19€  
tomate san marzano, mozzarel la f ior di  latte,  boeuf haché, origan et ol ives 
 
CALZONE /19€  
tomate san marzano, mozzarel la f ior di  latte,  jambon, oeuf,  champignons,  origan 
 
ROMANA (VÉGÉTARIENNE) /19€  
tomate san marzano, poivrons confits,  art ichauts,  courgettes & ol ives 
 
PICCO /20€  
tomate san marzano, mozzarel la f ior di  latte,  spianata picante,  poivrons,  ol ives 
 
REGINA /20€  
tomate san marzano, jambon blanc,  champignons de paris,  mozzarel la buffala,  ol ives 
 
4 FROMAGES /19€  
crème fraîche, mozzarel la f ior di  latte,  gorgonzola,  taleggio & parmesan 
 
SAUMON FUMÉ /25€  
creme fraïche, saumon fumé, mozzarel la f ior di  latte,  tomates cerises 
 
TRUFFE /29€  
crème fraîche, jambon blanc, truffe & r iquette 

 
 

S U P P L É M E N T S  P I Z Z A   

Roquette / champignons de paris /  ol ives //3€  
Œuf /mozzarel la //5€  
Art ichauts /  buratta / gorgonzola / jambon blanc ou parme / spianata //7€  
 
 

 
M E N U  B A M B I N O  
J U S Q U ’ À  1 2  A N S  

l inguine à  la  sauce tomate ou au beurre & parmesan 
o u  

steak haché 100% pur  bœuf ,  pâtes ,  f r i tes  ou légumes 
+ 

1 boule  de g lace 
(van i l le ,  chocolat ,  c i t ron,  f ra i se) 

18€ 


